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Madplan for Oktober 2019

Dag Dato Uge Menu

Tirsdag 1 40 Fisketerrin med stuvet spinat, kartofler og grentsager
Onsdag 2 Carryret m/grgntsager og ris
Torsdag 3 Karbonader m/stuvet spidskal og kartofler
Fredag 4 Svensk pglseret m/tilbehor
Lordag 5 Forloren hare m/ vildtsovs, kartofler og surt
Sendag 6 Flaeskesteg med sovs, redkal, kartofler og dessert
Mandag 7 41 Frikadeller m/sovs, redkal og kartofler
Tirsdag 8 Koteletter i fad m/grentsager og ris
Onsdag 9 Dansk baf m/lgg sovs, redbeder og kartofler
Torsdag 10 Medister m/stuvede aerter/gulergdder og kartofler
Fredag 11 Paneret flaesk m/persillesovs, grentsager og kartofler
Lordag 12 Hons i frikasse m/kartofler, grentsager
Sendag 13 Spraengt nakke m/sovs, grentsager, kartofler og dessert
Mandag 14 42 Boller i carry, grentsager og ris
Tirsdag 15 Fiskefilet m/ persillesovs, kartofler og grentsager
Onsdag 16 Kryddersteg m/sovs, grentsager og kartofler
Torsdag 17 Gl. skinke m/champignonsovs, grentsager og kartofler
Fredag 18 Enebaergryde m/ surt og kartoffelmos
Lordag 19 Boller i selleri, grentsager og kartofler
Sendag 20 Rullesteg med sovs, redkal, kartofler og dessert
Mandag 21 43 Farseret porre m/ sovs, grentsager og kartofler
Tirsdag 22 Pasta bolognese m/grgntsager
Onsdag 23 Krebinetter m/stuvet rosenkal og kartofler
Torsdag 24 Stegt lever m/l@g sovs, redbeder og kartofler
Fredag 25 Bof lindstream m/sovs, surt og kartofler
Lordag 26 Hamburgerryg m/stuvet spinat, grentsager og kartofler
Sendag 27 Kyllingesteg m/ sovs, agurkesalat, kartofler og dessert
Mandag 28 44 Hens i asparges med grgntsager og kartofler
Tirsdag 29 Fiskefilet m/ aspargessovs kartofler og grgntsager
Onsdag 30 Oksebryst m/peberrodssovs, grentsager og kartofler
Torsdag 31 Grenkalssuppe m/ tilbehor
Priser pr. 21/6-2018: Afregning sker fra d.21.tild.20.  Kontakt:
Lille portion: 48 kr. Betaling d.1. 661 24499/ 28262293/ 27262293
Alm/stor portion: 52 kr. Afbestilling senest to dage for. Aben hverdage til kl. 17 og i
XL portion: 57 kr. Tilkeb af 3 handmadder for 21 kr. weekender til kl. 15

Vi har alt i varmt og koldt, bestil en brochure eller ga ind pa www.detgodekokken.dk
Vi tilbyder hyggelige selskabslokaler pad Hajmehus Kro til dit naeste arrangement

Det Gode Kakken ved Hagjmehus kro « Holkebjergvej 63, 5250 Odense SV

66 12 44 99 - www.detgodekokken.dk - detgodekokken@gmail.com




